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ZA POČETAK

Carpaccio tartuffo (LM)  15,00 € 
Fino narezano goveđe meso na podlozi rukole začinjeno umakom od tartufa, pinjola, Grana Padano i listića  
crnog tartufa
Tris carpaccia morskih plodova (BCE)  16,00 € 
Spoj tri izvrsna carpaccia od sipe, hobotnice i jadranskih kozica. Začinjeni acetom balzamicom, extra djevičanskim 
maslinovim uljem, morskom soli i paprom
Mix suhomesnatih delicija i tvrdih sireva (G)  14,00 € 
Pladanj pun delicija: pršut, kulen, istarska kobasica s tartufima te kravlji, ovčji i kozji sir posluženi

JUHE

Consomme od goveđeg repa s domaćim rezancima (A)  4,50 € 
Domaća krem juha od zapečenih rajčica s krutonima kruha i sotiranim bučinim sjemenkama (ALM)  4,50 € 
Bijela miso juha - Azija (ABFN)  6,00 € 

TJESTENINA IZ TAVA

Fuži s tartufima (ABCDGO)  14,00 € 
Šurlice s kozicama, tikvicama, sušenim rajčicama, svježim bosiljkom i tostiranim pinjolima (ABM)  12,00 € 
Špageti u bolonjeze umaku i sir Grana Padano (AM)  9,00 € 
Špageti u tradicionalnom Carbonara umaku sa sirom Grana Padano (ALD)  11,00 € 
Osaka piletina - Azija (AC)  8,00 € 
Spring rolls s povrćem - Azija (FH)  7,00 € 
Gyoza - Azija (ABCDFNR)  8,00 € 
 
PRŽENA TRADICIONALNA JELA

Pržena hrskava piletina u panadi od krušnih mrvica, lješnjaka, badema i oraha s prženim krumprićima  
i salsom od domaće majoneze, zelene jabuke, vlasca i luka (AENO)  14,00 € 
Pržene lignje s krumpirićima i umakom od majoneze s mediteranskim začinima (ES)  14,00 € 
 
GLAVNA JELA SA ROŠTILJA

Brancin s kuhanim krumpirima i blitvom (EL)  17,00 € 
Jadranske lignje s grilla sa blitvom i krumpirom (ES)  16,00 € 
Biftek s tikvicom punjenom pepronatom i pečenim krumpirom (OP)  29,00 € 
 
UGODITE SEBI

Burger Rosalia (ADLNO) 14,00 € 
Između finog brioš peciva nižu se sastojci od odabrane govedine, hrskavo pečene dimljene slanine, Cheddar sira,  
svježe rajčice, đem od ljubičastog luka, iceberg salate i BBQ umaka poslužene uz hrskavo pečene krumpiriće
Janjeća koljenica kuhana u vlastitom soku (AGO) 27,00 € 
Janjeća koljenica, pekarski krumpir s parmezanom, ružmarinom i uljem od tartufa, demi glace umak
 
IZ MORSKIH DUBINA 

Dagnje na buzaru (O)  13,00 € 
Riblja plata (za dvije osobe) (ADOR)  35,00 € 
File brancina i orade, lignje na žaru i pržene, dagnje, posluženo s blitvom i krumpirom
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GLAVNA JELA IZ AZIJSKE KUHINJE

Yakitori piletina (FN)  16,00 € 
Kockice piletine ili lososa na ražnjiću, prelivene yakitori umakom. Posluženo s rižom i povrćem iz woka 
Yakitori losos (FN)  17,00 € 
Kockice lososa na ražnjiću, prelivene yakitori umakom. Posluženo s rižom i povrćem iz woka 
Terijaki piletina (AFN)  16,00 € 
Terijaki biftek (AFN)  24,00 € 
Terijaki losos ili tuna (AFN)  19,00 € 
Steak piletine (bifteka ili lososa ili tune) u terijaki umaku. Posluženo s rižom i povrćem iz woka 
Tajlandska riža (AF)  10,00 € 
Basmati riža s piletinom i povrćem u umaku od kokosa i curryja 
Donburi piletina (AEFHN)  12,00 € 
Pileći file s gljivama i crvenim lukom u umaku od zlatnog i zelenog curryja, poslužen na riži 
 
VEGAN - JELA 

Batat s namazom od patlidžana (N)  10,00 € 
Falafeli s humusom od slanutka i ketchupom od cikle (AN)  12,00 € 
Tjestenina s povrćem i tofuom - Azija (AFN)  11,00 € 
 
ODLIČNE SALATE ZA VAŠ IZBOR  

Rajčica  4,00 € 
Krastavac  4,00 € 
Šopska (G)  4,50 € 
Mix zelenih salata s yuzu-om - Azija  4,00 € 
Japanska kupus salata - Azija (CFN)  4,00 € 
 
NEŠTO SLATKO ZA KRAJ…. 

Domaće palačinke s čokoladom (AL)  4,00 € 
Domaće palačinke s medom i orasima (ACGH)  4,00 € 
Lava kolač (AC)  3,50 € 
Dnevni izbor kolača iz naše slastičarne (ALM)  3,50 €

Naše osoblje Vam stoji na raspolaganju za informacije o prisutnosti tvari ili proizvoda koji uzrokuju alergije ili netoleranciju na hranu.

Cijene su u eurima i PDV je uključen u cijenu. Osobama mlađima od 18 godina ne točimo alkoholna pića. Ukoliko niste dobili račun, niste dužni platiti. Obavijest o načinu podnošenja prigovora potrošača 
nalazi se na šanku.

ALERGENI
(A) gluten | (C) jaja | (D) riba | (E) kikiriki | (G) mlijeko - laktoza | (B) račići | (H) orašasti plodovi | (F) soja | (N) sezam | (L) celer | (R) mekušci | (M) senf | (P) obrnika | (O) Sulfit - sumporov dioksid



TO START WITH

Carpaccio Tartuffo (LM) 15,00 € 
Finely sliced beef on a bed of arugula seasoned with truffle sauce, pine nuts, Grana Padano cheese,  
and black truffle slices 
Trio of Seafood Carpaccio (BCE)   16,00 € 
A combination of three excellent carpaccio of cuttlefish, octopus, and Adriatic prawns.  
Seasoned with balsamic vinegar, extra virgin olive oil, sea salt, and pepper 
Charcuterie bord (G)  14,00 €
A mix of cured meat delicacies: prosciutto, kulen, istrian sausage with truffles and hard cheeses 

SOUPS

Beef Tail Consommé with Homemade Noodles (A)   4,50 € 
Homemade Cream of Tomato Soup with Bread Croutons and Sautéed Pumpkin Seeds (ALM)   4,50 € 
White miso soup - Asian cuisine (ABFN)  6,00 € 
 
 
PASTA 

Fusi - Istrian pasta with truffles (ABCDGO)  14,00 € 
Šurlice with Prawns, Zucchini, Sun-Dried Tomatoes, Fresh Basil, and Toasted Pine Nuts (ABM)   12,00 € 
Spaghetti Bolognese with Grana Padano Cheese (AM)   9,00 € 
Spaghetti in Traditional Carbonara Sauce with Grana Padano Cheese (ALD)  11,00 € 
Osaka chicken - Asian cuisine (AC)  8,00 € 
Spring rolls with vegetables - Asian cuisine (FH)  7,00 € 
Gyoza - Asian cuisine (ABCDFNR)  8,00 € 

FRIED TRADITIONAL DISHES 

Crispy Fried Chicken in Bread Crumb, Hazelnut, Almond, and Walnut Coating with Fried Potato and Homemade 
Mayonnaise, Green Apple, Chives, and Onion Salsa (AENO)   14,00 € 
Fried Squid with Potato and Mayonnaise Sauce with Mediterranean Spices (ES)   14,00 € 

GRILLED MAIN DISHES 

Sea Bass with Boiled Potatoes and Swiss Chard (EL)   17,00 € 
Grilled Adriatic Squid with Swiss Chard and Potatoes (ES)   16,00 € 
Beef Steak with Pepper-Stuffed Zucchini and Baked Potatoes (OP)   29,00 € 

TREAT YOURSELF 

Rosalia Burger (ADLNO)  14,00 € 
Between a fine brioche bun, ingredients include selected beef, crispy smoked bacon, Cheddar cheese,  
fresh tomatoes, purple onion jam, iceberg lettuce, and BBQ sauce served with crispy fries 
Leg of lamb (AGO)
Cooked in its own juice, served with baked potatoes with parmesan, rosemary, truffle oil and demi-glace sauce  27,00 €
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FROM THE DEPTHS OF THE SEA

Mussels Buzara-style (O)  13,00 € 
Fish plate (for two persons) (ADOR)  35,00 € 
Sea bass and gilthead fillet, grilled and fried squid, mussels, served with Swiss chard and potatoes 

 
MAIN COURSES FROM THE ASIAN CUISINE

Yakitori chicken (FN)  16,00 € 
Chicken cubes on a skewer, garnished with yakitori sauce. Served with rice and wok vegetables 
Yakitori salmon (FN)  17,00 € 
Salmon cubes on a skewer, garnished with yakitori sauce. Served with rice and wok vegetables 
Teriyaki chicken (AFN)  16,00 € 
Teriyaki beefsteak (AFN)  24,00 € 
Teriyaki salmon or tuna (AFN)  19,00 € 
Chicken steak (beefsteak or salmon or tuna) in teriyaki sauce. Served with rice and wok vegetables 
Thai rice (AF)  10,00 € 
Basmati rice with chicken and vegetables in coconut and curry sauce 
Donburi chicken (AEFHN)  12,00 € 
Chicken fillet with mushrooms and red onions in a golden and green curry sauce, served on rice 
 

VEGAN - DISHES

Sweet potato with eggplant spread (N)  10,00 € 
Falafel with chickpea hummus and beetroot ketchup (AN)  12,00 € 
Pasta with vegetables and tofu - Asian cuisine (AFN)  11,00 € 
 

GREAT SALADS FOR YOUR CHOICE

Tomato  4,00 € 
Cucumber  4,00 € 
Tomato and cucumber salat with cheese (G)  4,50 € 
Mix of green salads with yuzu - Asian cuisine  4,00 € 
Japanese cabbage salad - Asian cuisine (CFN)  4,00 € 
 

SOMETHING SWEET TO END...

Homemade Pancakes with Chocolate (AL)   4,00 € 
Homemade Pancakes with Honey and Walnuts (ACGH)   4,00 € 
Lava - Cake (AC)   3,50 € 
Daily Selection of Cakes from Our Pastry Shop (ALM)   3,50 € 

Our staff is at your disposal for information on the presence of substances or products that cause allergies of food intolerance.

Prices are in euro and tax is included in the price. We do not serve alcoholic beverages to persons under age of 18. If you have not receive a bill, you are not obligated to pay.  A complaints procedure can 
be found at the bar.

ALLERGEN
(A) gluten | (C) eggs | (D) fish | (E) peanuts | (G) milk or lactose| (B) shellfishes | (H) nuts | (F) soy | (N) sesame | (L) celery | (R) mollusca | (M) mustard | (P) lupine | (O) Sulfites - sulphurdioxide



UM ZU BEGINNEN

Carpaccio Tartuffo (LM)   15,00 € 
Fein geschnittenes Rindfleisch auf einem Bett aus Rucola gewürzt mit Trüffelsauce, Pinienkernen,  
Grana Padano Käse und schwarzen Trüffelscheiben 
Trio von Meeresfrüchte Carpaccio (BCE)   16,00 € 
Eine Kombination aus drei ausgezeichneten Carpaccio von Tintenfisch, Oktopus und Adriakrebsen. Gewürzt mit  
Balsamico-Essig, extra nativem Olivenöl, Meersalz und Pfeffer
Charcuterie-Tafel (G)  14,00 € 
Eine Mischung aus Wurstspezialitäten: Prosciutto, Kulen, istrische Wurst mit Trüffel und Hartkäse 
 
SUPPEN: 

Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Nudeln (A)   4,50 € 
Hausgemachte Tomatencremesuppe mit Brotcroutons und gebratenen Kürbiskernen (ALM)   4,50 € 
Weiße Miso-Suppe - asiatische Küche (ABFN)  6,00 € 
 
PFANNENGERICHTE: 

Fusi - istrische Nudeln mit Trüffeln (ABCDGO)  14,00 € 
Šurlice mit Garnelen, Zucchini, getrockneten Tomaten, frischem Basilikum und gerösteten Pinienkernen (ABM)   12,00 € 
Spaghetti Bolognese mit Grana Padano Käse (AM)   9,00 € 
Spaghetti in traditioneller Carbonara-Sauce mit Grana Padano Käse (ALD)   11,00 € 
Osaka Chicken - Asiatische Küche (AC)  8,00 € 
Spring rolls mit Gemüse - Asiatische Küche (FH)  7,00 € 
Gyoza - Asiatische Küche (ABCDFNR)  8,00 € 
 
GEBRATENE TRADITIONELLE GERICHTE: 

Knusprig gebratenes Hähnchen in Semmelbrösel, Haselnuss-, Mandel- und Walnuss-Panade  
mit gebratenen Kartoffeln und hausgemachter Mayonnaise, grünem Apfel, Schnittlauch und Zwiebel (AENO)   14,00 € 
Gebratener Tintenfisch mit Kartoffeln und Mayonnaise-Sauce mit mediterranen Gewürzen (ES)   14,00 € 
 
GEGRILLTE HAUPTGERICHTE: 

Wolfsbarsch mit gekochten Kartoffeln und Mangold (EL)   17,00 € 
Gegrillter Adriatintenfisch mit Mangold und Kartoffeln (ES)   16,00 € 
Rindersteak mit paprikagefüllter Zucchini und gebackenen Kartoffeln (OP)   29,00 € 
 
GÖNNEN SIE SICH: 

Rosalia Burger (ADLNO)   14,00 € 
Zwischen einem feinen Brioche-Brötchen sind Zutaten wie ausgewähltes Rindfleisch, knusprig gebratener Speck,  
Cheddar-Käse, frische Tomaten, lila Zwiebelmarmelade, Eisbergsalat und BBQ-Sauce, serviert mit knusprigen Pommes
Lammkeule (AGO) 27,00 € 
Im eigenen Saft gekocht, mit Ofenkartoffeln mit Parmesan, Rosmarin, Trüffelöl und Demiglace-Sauce serviert 
 
AUS DEN TIEFEN DES MEERES: 

Miesmuscheln nach Buzara-Art (O)  13,00 € 
Fischplatte (für zwei Personen) (ADOR)  35,00 € 
Wolfsbarsch- und Doradenfilet, gegrillter und gebratener Tintenfisch, Muscheln, serviert mit Mangold und Kartoffeln
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HAUPTGERICHTE AUS DER ASIATISCHEN KÜCHE 

Yakitori-Hähnchen (FN)  16,00 € 
Hähnchenwürfel am Spieß, garniert mit Yakitori-Sauce. Serviert mit Reis und Wok-Gemüse 
Yakitori-Lachs (FN)  17,00 € 
Lachswürfel am Spieß, garniert mit Yakitori-Sauce. Serviert mit Reis und Wok-Gemüse 
Teriyaki-Hähnchen (AFN)  16,00 € 
Teriyaki-Beefsteak (AFN)  24,00 € 
Teriyaki-Lachs oder Thunfisch (AFN)  19,00 € 
Hühnersteak (oder Beefsteak oder Lachs oder Thunfisch) in Teriyaki-Sauce. Serviert mit Reis und Wok-Gemüse 
Thai-Reis (AF)  10,00 € 
Basmatireis mit Hühnerfleisch und Gemüse in Kokosnuss-Currysauce 
Donburi chicken (AEFHN)  12,00 € 
Hähnchenfilet mit Champignons und roten Zwiebeln in einer goldenen und grünen Currysauce, serviert auf Reis
 
VEGANE - GERICHTE 

Süßkartoffel mit Auberginenaufstrich (N)  10,00 € 
Falafel mit Kichererbsen-Hummus und Rote-Bete-Ketchup (AN)  12,00 € 
Nudeln mit Gemüse und Tofu - Asiatische Küche (AFN)  11,00 € 
 
TOLLE SALATE FÜR IHRE WAHL 

Tomate  4,00 € 
Gurke  4,00 € 
Tomaten- Gurken Salat mit Feta (G)  4,50 € 
Grüner Salatmix mit Yuzu - Asiatische Küche  4,00 € 
Japanischer Krautsalat - Asiatische Küche (CFN)  4,00 € 
 
ETWAS SÜSSES… 

Hausgemachte Pfannkuchen mit Schokolade (AL)   4,00 € 
Hausgemachte Pfannkuchen mit Honig und Walnüsse (ACGH)   4,00 € 
Lava - Kuchen (AC)   3,50 € 
Tägliche Auswahl an Kuchen aus unserer Konditorei (ALM)   3,50 € 

Unser Personal steht Ihnen für Informationen über das Vorhandensein von Stoffen oder Produkten zur Verfügung, die Allergien oder Nahrungsmittelunverträglichkeiten auslösen.

Die Preise sind in Euro und die Mehrwertsteuer ist im Preis inbegriffen. Wir servieren keine alkoholischen Getränke an Personen unter 18 Jahren. Wenn Sie keine Rechnung erhalten haben, sind Sie nicht 
zur Zahlung verpflichtet. Informationen zur Einreichung einer Verbraucherbeschwerde sind am Schalter erhältlich.

ALLERGEN
(A) gluten | (C) eie | (D) fisch | (E) erdnüsse | (G) milch oder laktose | (B) krebstiere | (H) schalenfrüchte | (F) soja | (N) sesam | (L) sellerie | (R) weichtiere | (M) senf | (P) lupine | (O) Sulfite - schwefeldioxid




